VINO TINTO - MACAN 14 - 3000 ML
MACAN

Pais / Region / D.O

Espafia, Rioja

Historia
Primer vino del proyecto entre Benjamin de Rothschild y Vega-Sicilia en tierras riojanas Su nombre
procede del vocablo que se utiliza coloquialmente para designar a los habitantes de San Vicente de

la Sonsierra.

Elaboracion / Crianza
Elaboracion: La fermentacion malolactica se realiza el 30% en barrica y el resto en depésito.

Maduracioén entre 16 y 18 meses de roble francés.

2014 Crianza : Mas de 12 meses en barrica.
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Calificacion

Alc.Vol : 14.50%
Variedades: Tempranillo: 100%.
Temperatura de servicio: Entre 17°Cy 18°C
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