VINO BLANCO - DON SIMON PRISMA CHARDONNAY -

VINO BLANCC
CHARIDON NS
AIREN g

Alc.Vol : 11.00%
Variedades: Chardonnay: 50%, Airen: 50%.
Temperatura de servicio: Entre 4°Cy 6°C

1000 ML
DON SIMON

Pais / Region / D.O

Espafia, Murcia

Historia
Don Simén nace en 1980, como resultado de una innovacion radical y un desafio a la tradicion, se
ha convertido en el vino espafiol mas vendido del mundo. De nuevo, la combinacién de innovacion

y calidad de producto explica el éxito indiscutible que se mantiene intacto después de 40 afios.

Elaboracion / Crianza
Elaboracion: Los mostos se clarifican y se fermentan a 18-20 °C en depdsitos de acero inoxidable.
Acabada la fermentacion, el vino se trasiega para separarlo de las lias, se corrige con sulfuroso y
se estabiliza para que conserve su frescura hasta el momento del embotellado.

Crianza : Estancia en tanque de acero inoxidable.

Notas de Cata.
©

Vista : Vino de color amarillo palido, muy brillante, con tonos verdosos.

A Nariz : Mango,Guayaba,Manzana,Durazno,Lima,Acacia,Madreselva,Jazmin,Hinojo,Especias

asiaticas,Piedra mojada

<

Boca : Semi seco,Acidez media,Cuerpo ligero

N
J[Z:) Maridaje

Almeja, Jaiba, Robalo, Sardina, Trucha, Pollo, Res,

Calificacion
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MARINTER

SELECCION GOURMET DEL MUNDO




