VINO TINTO - BENJAMIN NIETO SENETINER MALBEC - 750
ML

NIETO SENETINER

Pais / Region / D.O

Argentina, Mendoza

Historia

En 1888, en Vistalba, un grupo de inmigrantes italianos fundé la bodega. Desde esa fecha,
diferentes familias fueron transmitiéndose los secretos de la elaboracién de grandes vinos: un
profundo amor por la naturaleza y el respeto por la esencia de cada terroir. En 1969, las familias
Nieto y Senetiner adquirieron la bodega y consolidaron su presencia como ineludible en la historia

de los grandes vinos argentinos.

BENJAMIN Elaboracion / Crianza
NIETO SENETINER Elaboracion: Cosecha manual y seleccion de uvas. Maceracion en frio y remontajes diarios.

Fermentacién malolactica completa sin induccion, Vinificacién y conservacion de cada varietal por
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MALBEC 23‘? separado hasta el momento del corte.
2018 *
Crianza : Menos de 12 meses en barrica.
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3% vol VING TINTO

Vista : Rubi pélido

A Nariz : Zarzamora,Arandano,Grosella,Violeta,Fruto seco

<o

Boca : Semi seco,Acidez suave,Tanino suave,Cuerpo medio
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J[Z:) Maridaje

Camarén, Atln, Pollo, Cerdo,Carnero,

Calificacion

Alc.Vol : 13.00%
Variedades: Malbec: 100%.
Temperatura de servicio: Entre 16°C y 18°C
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SELECCION GOURMET DEL MUNDO




