PASTA - DE CECCO ORECCHIETTEDE SEMOLA - 454 G

Pais / Region / D.O

ITALIA

Historia
n Desde 1886 hemos tenido una tarea importante: crear una pasta inconfundible con arte,
E E [[ “ continuando sin compromisos con una tradicion. Hace mas de cien afios, en Abruzzo, empezaba
— dal 1886 - una historia que, como cada gran hazafia, se basa en hombres y pasiones. Es la historia del Molino

y Fabrica de pasta de los Hermanos De Cecco, desde hace 130 afios produce una pasta que es

sinénimo de calidad y placer italiano en todo el mundo.

Orecchiette no. 91 g Tipo de pasta

COOKING TIME / TEMPS DECUISSON 11 MIN AL DENTE 9 MIN Orecchiette

Descripcion de Producto

Las Orecchiette, también conocidas como "strascicati" o "strascinati”, son el formato de pasta mas

SECHEES EN 9 HEURES CERTIFIEES

= FOR ASUPERIOR QUALITY PASTA = - POUR DES PATES DE QUALITE SUPERIEURE - L. X . . i .
Slow dried Séchage lent tipico de la cocina de Puglia. Tienen forma de disco redondo ligeramente ahuecado en el centro.
Coarse-grain semolina Semoule A gros grain

Cold mountain water [Eau froide de montagne
Bronze-drawn texture Tréfilage au bronze

PASTA - PATES MADE INITALY k9o m\ |ngredientes

Harina blanca, sémola de trigo duro y agua.

Conservacion

Consérvese en un lugar fresco y seco

MR

MARINTER

SELECCION GOURMET DEL MUNDO




