
POR PORCIÓN DE 85 g

DE CECCO

Cont. Net. 454 g

PASTA DE SÉMOLA
PARA SOPA

FABRICADO EN ITALIA

Modo de Cocción: Use  6 litros de agua por
454g de pasta, eche sal y cuando hierva,

vierta la pasta. Mezcle de vez en cuando, y ya
que este cocida cuele y sazone a su gusto.

Tiempo de cocción 12 min

DECLARACIÓN NUTRIMENTAL por 100 g
CONTENIDO ENERGÉTICO    349,96 kcal ( 1 485,13 kJ ) 
PROTEÍNAS 14,12
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AZÚCARES AÑADIDOS 0 

CONTENIDO ENERGÉTICO TOTAL DEL ENVASE 1 588,81 kcal ( 6 742,49 kJ )

Ingrediente: Sémola de trigo duro.
Puede contener trazas de soya,
Contiene Trigo.

% IDS *

* LOS PORCENTAJES DE IDS ESTÁN BASADOS EN LA TABLA DE LA NOM-051-SCFI / SSA1-2010

POTASIO 200 mg

HIERRO  1mg

5 %

* 6 %

Importado y distribuido por Marinter, S.A. De C.V.
Paseo de las Jacarandas No.328, Colonia Santa Maria Insurgentes,

Alcaldia Cuauhtemoc, CDMX, MEXICO CP. 06430 R.F:C MAR000216AP7
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TIPO DE PASTA VER AL REVERSO

Fecha de consumo preferente y lote ver base
del envase

CONSÉRVESE EN LUGAR FRESCO Y SECO


