VINO TINTO - VEGA SICILIA VALBUENA 15 - 750 ML
VEGA SICILIA

Pais / Region / D.O

Espafia, Ribera del Duero

Historia

Vega Sicilia pas6 a formar parte de la vida de la familia Alvarez en 1982 se pusieron los cimientos

para la creacién de TEMPOS Vega Sicilia. Desde entonces y hasta ahora, con mas de 35 afios de
esfuerzo y dedicacion, se ha ido produciendo un crecimiento sélido y firme, la incorporacién de
vinos elaborados en distintas zonas vitivinicolas, el acercamiento de nuevos consumidores por todo

el mundo.

Elaboracion / Crianza

Elaboracion: Fermentacion a temperatura controlada en tanques de fermentacion con levadura

Autéctona, malolactica también en acero inoxidable, crianza durante cinco afios entre madera y

v botella.
VEGA-S1emLis
M | Crianza : 42 meses en barrica de roble francés y americano, 18 meses en botella..
o,

botella, la madera es de roble blanco francés y americano, nueva y usada.5 afios entre madera y

emens
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Nariz : Zarzamora,Frambuesa,Lavanda,Fruto seco,Vainilla
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Meijillén, Atan, Cerdo,Res,Cordero,Carne Madurada,
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Alc.Vol : 14.50% N_

Variedades: Tinto Fino: 95%, Merlot: 5%.
Temperatura de servicio: 14°-18° C
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