
LONCHEADO DE PRESA 5J´S 70 G
CINCO JOTAS

 País / Región / D.O 
España 

 Historia 
Desde 1879 hogar y origen del auténtico Jamón 100% Ibérico Cinco Jotas. Artesanía y tradición

que son señas de identidad de Cinco Jotas desde hace cerca de 140 años. Es una marca

legendaria con más de 130 años de experiencia conservando la pureza y autenticidad de los

mejores productos de cerdo 100% ibérico del mundo. 

 Descripción de Producto 
La presa es una verdadera joya entre las piezas del cerdo. Esto por su alto marmoleo, similar al del

jamón ibérico, con la diferencia de carecer de la grasa externa que protege a los jamones de

bellota. Se encuentra al principio del lomo, junto a la paleta, en algo parecido a los hombros del

cerdo. 

 Ingredientes 
Presa de cerdo 100% Ibérica, sal marina, pimentón, ajo, azúcar, dextrosa, dextrina, citrato trisódico,

nitrito sódico, nitrato de potasio, ascorbato sódico, ácido carminico. 

 Conservación 
Mantener refrigerado (3-4°C). Consumir a temperatura ambiente. 


