
VINO BLANCO - OREMUS TOKAJI MANDOLAS 17 - 750 ML
OREMUS

Alc.Vol : 13.10% 

Variedades: Furmint: 70%, Hárslevelü: 30%.

Temperatura de servicio: 10°C

 País / Región / D.O 
Hungria, Tokaji 

 Historia 
Una expresión diferente de Tokaj Mandolás es un vino que sorprende, que ha sabido romper con el

pasado, impulsando el nuevo presente de Tokaj, donde los vinos blancos secos, liderados por

Mandolás, se abren un nuevo camino. 

 Elaboración / Crianza
Elaboración: Una elección óptima de vendimia de racimos maduros, sanos y de color amarillo

dorado. En la bodega, cambios en el tostado de las barricas nuevas utilizadas en el proceso de

fermentación junto con batonages frecuentes y muy cuidados, le devuelven la mineralidad del suelo

volcánico característica de la región.

Crianza : Mas de 12 meses en barrica. 

Notas de Cata. 

 Vista : Pajizo medio 

 Nariz : Kiwi,Pera,Mantequilla,Fruto seco,Vainilla 

 Boca : Seco,Acidez media,Cuerpo medio 

 Maridaje 
Salmón, Lubina, Pollo, Conejo,Carne Madurada,

Calificación 


