VINO TINTO - COLONIA LAS LIEBRES BONARDA -750 ML
COLONIA DE LAS LIEBRES

Pais / Region / D.O

Argentina, Mendoza

Historia

En 1995, los italianos Alberto Antonini y Antonio Morescalchi, viajaron a Argentina y quedaron

impresionados por los vifiedos de Mendoza. Convencidos del potencial inexplorado del Malbec, una
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cepa con una fuerte tradicion local, pero en general ignorada e incomprendida, decidieron
emprender en una bodega dedicada exclusivamente al Malbec de Mendoza, asumiendo el riesgo

de apostar por una uva cuyo potencial no estaba p

Elaboracion / Crianza
Elaboracion: Se vinifica con levaduras indigenas en tanques de acero inoxidable con temperatura
controlada en 28-30°C , Con suave extraccion, después de la fermentacion este se transfiere a un
foudre protegiendose de la oxidacion.

Crianza : Estancia en tanque de acero inoxidable.

Notas de Cata.
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Alc.Vol : 13.00% N\

Variedades: Bonarda: 100%.
Temperatura de servicio: 15°C
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